prazsky
studentsky
summit

il

U\

AMO.CZ

BACKGROUND REPORT

Nakladani
s potravinovym
odpadem

Patricie Vanicka
patricie.vanicka@amo.cz



Obsah

1 Jak ¢ist background

2 Uvod
3 Definice potravinového odpadu
3.1 Kdy vznika potravinovy odpad
311 Produkce
3.1.2  Zpracovani
3.1.3 Skladovéni a pteprava
3.1.4  Prodejci
3.1.5  Gastronomické sluzby
3.1.6 Spottebitelé

4 Dopady plytvéni s potravinami na Zivotni prosttedi
4.1
4.2

43

Produkce sklenikovych plyni
Spotteba ptirodnich zdrojt

Socidlni dopady

5 Role OSN a UNEA

5.1
5.2
6 Shrnuti

Mozné kroky v boji s potravinovym odpadem

Mozné konfliktni body

7 Otazky pro jednéni

8 Doporucené a rozsitujici zdroje

Nakladani s potravinovym odpadem

N OSS oon uoyou NN

~

10
10
10
11

11

Prazsky studentsky summit | XXIX. ro¢nik



1 Jak ¢ist background

Tento background report byl vytvofen pro ucely
simulovaného jednani Environmentdlniho shromdzdéni
OSN v ramci Prazského studentského summitu. Vénuje
se problematice nakldddni s potravinovym odpadem.
Background report by mél delegatiim poslouzit jako

pravodce timto tématem a poskytnout zakladni prehled

2 Uvod

Plytvani potravinami je globdlnim problémem, je-
hoz zévaznost se bude naddle zvysovat kviili rostouci po-
pulaci a zdroven zvySujicimu se poctu mist, kterd se std-
vaji pro produkci potravin nepouzitelnd. Pfestoze jsou
potraviny cennou komoditou, dochdzi k vyhozeni az
jedné tretiny jidla, které by mohlo pomoci v boji s pod-
vyzivou. Pfi vyhozeni potravin dochdzi nejen ke ztrdté
moznosti nékoho nasytit, ale také se plytvaji zdroje, které
byly pti vyrobé potteba, coz pfindsi hospodarské a envi-
ronmentdlni ndklady. *

To znamend nejen promarnénou ptileZitost pro ekono-
miku a potravinovou bezpecnost, ale také plytvani vSemi
prirodnimi zdroji, které se pouzivaji pfi péstovdni, zpra-

covani, baleni, pfepravé a prodeji potravin.

Nakladani s potravinovym odpadem

potfebny pro sepsdni stanoviska a nasledné jednani.
Cerpéni informaci z dalsich relevantnich zdroji (napti-
klad ptilozenych v kapitole Doporucené a rozsitujici

zdroje) je vysoce doporuceno.

»10 ZNamenda nejen pro-
marnénou prilezitost
pro ekonomiku a potra-
vinovou bezpeénost,
ale také plgtvani véemi
pFirodnimi zdroji*

Stav potravinové bezpeénosti znamend, Ze vsichni lidé maji

vzdy fyzick§ a finanéni pristup k dostateénému mnozstvi bez-

peén{ch a v{zivn{ch potravin, které uspokojuji jejich stravovaci

potreby, a navic umoznuji vgbeér potravin pro zdravy Zivot.
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3 Definice potravinového odpadu

Za potravinovy odpad se povazuji potraviny, které
byly urcené k lidské spotfebé, ale misto konzumace doslo
k jejich vyhozeni. Tyka se to nejen jidel, ktera zlistavaji
nedojezend naptiklad v restauracich nebo domdcnostech,
ale také surovin a produktdl, které se ztrati pti péstovani,
sklizni, pfepravé a skladovani.3

Tento odpad se déli na kategorie podle mista
vzniku: na food loss a food waste. Ke ,ztratam" potravin
(food loss) dochazi jesté predtim, nez se potraviny dosta-
nou ke spottebiteli, a to v diisledku problémil ve fazi vy-
roby, skladovani, zpracovani a distribuce.# Tyto potra-
viny nejsou déle pouzity k zddnym produktivnim tce-
ltim jako je tfeba krmivo pro zvitata nebo osivo.5 ,Plyt-
vani potravinami® (food waste) se tyka potravin, které
jsou vhodné ke spottebé, ale védomé jsou ve fazi prodeje
nebo spotteby vytazené.®
3.1 Kdy vznika potravinovy odpad

Ackoli je méfeni mnozstvi potravinovych ztrat
a odpadu na globdlni, ndrodn{ i lokdlni urovni narocné,
existuji metody, které to s urc¢itou rezervou dokazi a stile
se vyvijeji nové nastroje, které presnost mereni zlepsuji.”

Podle poslednich odhadti bylo v roce 2019 vypro-
dukovdno ptiblizné 931 miliond tun potravinového od-
padu (neuvazujeme-li potravinové ztrdty), z ¢ehoz 61 %
pochdzi z domdcnosti, 26 % z gastronomickych sluzeb

a13 % z obchodi.®

Food Waste Is Becoming
A Billion Tonne Problem

Estimated annual global food waste by sector
(million tonnes)

"
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obr. 1 Rocné vyhozené tuny jidla podle sektoru

»Food waste se tgka
potravin, které jsou
vhodné ke spotrebé,
ale védomeé jsou ve
fazi prodeje nebo
spotreby vyrazené®

Ztratou a plytvdnim potravin vznika tim vic emisi
uhliku, ¢im dal v dodavatelském retézci dojde k jejich vy-
hozeni. Je to proto, Ze naptiklad rajcatovd omdacka, kterou
si miizeme koupit v obchodé, vyZzaduje k vyrobé vice
zdrojii neZ rajce utrZené ptimo z pole (pocatecni spotfeba
vody, zivin z pudy a déle zpracovani, doprava, maloob-
chod a baleni). Pokud rajcatovou omacku vyhodime,
plytvdme nejen samotnym rajCetem, ale také dal$imi

zdroji, které se nahromadily v dodavatelském fetézci.?

Contribution of each phase of
the food supply chain to carbon
footprint and food wastage

carbon footprint . food wastage

]
2
5
®

obr. 2 Podil vlivu jednotlivych fdzi potravinového fetézce na

uhlikovou stopu a potravinovy odpad
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w»Ztratou a plgtvanim
potravin vznika tim vic
emisi uhliku, éim dal v
dodavatelském retézci
dojde k jejich vyhozeni.*

Na celosvétové urovni je jasné patrny urcity vzo-
rec. V regionech s vysokymi ptijmy je objem potravino-
vého odpadu vyssi ve fazich zpracovani, distribuce a spo-
tfeby, jednd se tedy o food waste. K plytvdni pfispivaji
estetické preference a neznalost vyznamu dat uvedenych
na prebalu. Oproti tomu v zemich s nizkymi ptijmy do-
chdzi ke ztrdtdm potravin ve fdzi vyroby a po sklizni,
jedna se tedy o food loss. Kazeni potravin tam také umoc-
fiuje nedostatek infrastruktury pottebné ke spravnému
skladovani a manipulaci s potravinami v kombinaci s ne-
ptiznivymi klimatickymi podminkami.*®
Produkce

Na mnozstvi ztrat potravin (food loss) maji vliv jiz

3.1.1.

predskliznové faktory, jako jsou povétrnostni podminky,
kvalita osiva, odrida plodiny a péstitelské postupy,
skfidci a choroby.* Mezi poskliziiové faktory, které uz
jsou pro farmafe sndze ovlivnitelné, patti naptiklad to,
jak se s produktem zachdzi. Nesprdvné postupy mohou
vést ke kontaminaci plodin a jejich fyzickému posko-
zeni.?

Mezi dalsi faktory mohou patfit také prebytky
aptistup na trh. Zemédélci mohou mit prebytky pro-
duktti, které nemohou prodat, coZ vede ke ztrdtdm potra-
vin. Tuto situaci mlize zptisobit omezeny pristup na trh
a nepredvidatelnd poptdvka.® Urcujici roli md i ne-
vhodné nacasovand sklizenl. Zemédélci jsou ¢asto nuceni
sklizet dtive kvili okamzité potfebé potravin nebo pe-
néz. Pokud jsou potraviny sklizeny pfili§ brzy, mohou
postrddat chut nebo nedozrdt, zatimco pfi pfili§ pozdni
sklizné mohou byt prezralé a napadené skiidci.*

U ryb, masa a Zivoc¢iSného zboZzi patti mezi dileZité
priciny ztrat chybné postupy pfi vylovu, pordzce, mani-
pulaci nebo skladovdni. Pokud jde o mléko, mezi hlavni
priciny ztrat patfi nevhodné dojici zatizeni, Spatné hygi-
enické postupy a nedostatek chladicich zatizeni. Pravé
kvtli nesprdvné hygiené mtiZze byt kontaminovdna celd
Sarze mléka, coz mize zemédeélce pfimét k jeho uplnému

vytazeni.'s

Nakladani s potravinovym odpadem

3.1.2. Zpracovani

Zemeédélci musi péstovat nadmérné
mnozstvi plodin, aby si mohli b{t jisti,
Ze budou mit dostatek ,pfijatelnjch®
potravin k naplnéni pozadavkdl, aby
dokondéili zakazky pro obchodniky, ji-
nak riskuji ztratu kontrakti.%®

Vétsina odpadu, ktery vznikd ve vyrobnich a zpra-
covatelskych zdvodech, pochdzi z ofezanych nepoZiva-
telnych casti potravin véetné kiize, tuku, kiry a slupek.
Zbytky se nékdy vyuziji jako krmivo pro zvifata, ale i po
zapocteni tohoto zpétné ziskaného a znovu pouZzitého
materidlu ¢ini cena potravin vyhozenych pfi vyrobé
nebo zpracovani nékolik miliard americkych dolari.’®
Déle jsou ztrdty pti zpracovdni potravin ¢asto zptisobeny
nevhodnym zatizenim, technickou poruchou nebo lid-
skou chybou. U produktti, které podléhaji rychlé zkdze
(napt. mléko a motské plody) nebo jsou sezénni (napt.
mango), jsou zpracovatelskd zatizeni v zemich s nizsimi

prijmy Casto nedostate¢nd nebo viibec neexistuji.’?

3.1.3. Skladovani a pfeprava

Dalsi faze, ve kterych miize ke ztraté potravin do-
chdzet, jsou skladovdni a pfeprava. Pti nesprdvném nebo
nedostatecném skladovdni mohou sklizené plodiny pod-
1éhat zkdze a znehodnoceni v disledku ptsobeni skiidcti,
vlhkosti a teplotnich zmén.®

Ve fazi pfepravy zpusobuji zkazeni a ztrdty potra-
vin zejména zpozdéni pfi prepravé produktd z poli na
trh. V nejméné 40 zemich s rliznou urovni ptijmu by se
diky lepsimu ptistupu k silnicim vyrazné snizily ztrity

potravin.*?

3.1.4. Prodejci

Pri¢iny plytvdni potravinami v maloobchodech
souvisi s jejich omezenou dobou trvanlivosti, proménli-
vou poptavkou a nutnosti spliiovat estetické normy
z hlediska barvy, tvaru ¢i velikosti.z°

Maloobchodnici mohou skladovat p#iliS mnoho
zbozi podléhajiciho rychlé zkaze, aby se vyhnuli nedo-
statku zdsob. K plytvéani potravinami mnohdy dochdzi
v dusledku toho, Ze se vyrobky zkazi dtive, nez jsou pro-
ddny.>* Maloobchodnici a spotfebitelé maji ¢asto prisné
vizudlni poZadavky pro éerstvé produkty, coZ vede k od-
mitani zbozi, které sice spliiuje bezpecnostni a poziva-

telné normy, ale neodpovida pozadavkiim na vizudlni
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krasu. Poskozeny obal miiZe spottebitele donutit k vy-
jmuti a vyhozeni vyrobku, i kdyz je potravina uvnitf
obalu stdle pozivatelna.>
3.1.5. Gastronomické sluzby

Velké restaurace a poskytovatelé cateringovych
sluzeb plytvaji potravinami castéji neZ mensi zatizeni.
V restauracich se plytva jidlem ve tfech fazich: béhem
pripravy (45 %), béhem skladovdni (21 %) a béhem kon-
zumace (34 %).3

V néktergch zemich mohou bgt prekazkou
k darovani pouziteln{ch potravin zdkony.
Velké cateringové firmy se musi mnohdy
rozhodovat, jestli zbylé jidlo poslou dal li-
dem, ktefi ho potrebuiji, a zGroven budou
celit moznosti postihu. Ten by je ¢ekal,
pokud by se jidlo do doby potencidalni
pozd&j§i konzumace (coZ dodéavajici firma
nemd moZnost ovlivnit) stalo zdvadngm

a ndsledné by to nékdo nahlasil. Nebo si
mohou vybrat pro né jednodussi variantu
- jidlo vyhodit.**

Nakladani s potravinovym odpadem

3.1.6. Spotfebitelé

Okolo 61 % celkového potravinového odpadu (food
waste) pochdzi z domdcnosti> V Evropé a Severni Ame-
rice ptipada na jednu osobu 95 az 115 kilogramti odpadu
ro¢né, zatimeo v jizni a jihovychodni Asii a subsaharské
Africe se ro¢né vyhodi 6 az 11 kilogramd odpadu na
osobu.?

Plytvéni ze strany spotfebiteld je ¢asto zplisobeno
Spatnym pldnovdnim jidel, nadmérnymi ndkupy (ovliv-
nénymi prili§ velkymi porcemi a velikosti baleni), zmat-

kem na etiketdch (minimdlni trvanlivost a doba spo-
tfeby) a Spatnym skladovdnim v domdcnosti.2

Podle odhadi mtze byt nepochopeni zpiisobu
oznacovani data spotfeby zodpovédné az za 10 % z 88
milionil tun potravinového odpadu, ktery se v EU kaz-
doro¢né vyprodukuje. AZ 60 % spottebitelt v EU
Spatné chdpe vyznam oznaceni data spotteby (napf.
»spotfebujte do, ,minimalni trvanlivost®).?? V USA se
jednad aZ o 8o % spottebiteld, kteti kviili tomu vyhazuji
potraviny pfilis brzy. V Americe je dalsim problémem
s oznacenim trvanlivosti potravin to, Ze uvedena data
jsou pouze doporucenimi vyrobcli pro optimdlni kva-

litu a nejsou federdlné regulovdna.?®

Minimalni trvanlivost (,best before“) zna&i minimalni datum, do kterého méa potra-

vina zUstat kvalitni. Potraviny se mohou spotfebovat i po uvedeném datu, pokud je
dodrzen doporuéen( zplsob skladovani. Timto datem b{vaji oznageny v{robky mra-
Zené, suSené &i konzervované (napf. téstoviny, cokolada, rgze, kava, édj].

Datum spotfeby (,use by“) udavéa hranici, do které Ize povazovat konzumaci potra-

viny za bezpeénou. Potraviny, u nichz uplynulo datum spotreby, uz nelze uvadét do
obé&hu. Timto datem bgvaji oznadovany v{robky podléhajici rychlé zkaze (napt.

maso, mlé&né v{robky).®
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4 Dopady plytvani s potravinami na Zivotni prostredi

Vstoupili byste do obchodu, nakoupili tti tasky
s potravinami a jednu z nich ihned vyhodili? Pfesné to se
nyni podle statistik déje s nasimi potravinami. Tretina
vSech potravin urcenych pro lidskou spotfebu se stane
odpadem. Priblizné 14 % ztrat tvori food loss, 17 % food
waste.?? Kdyz se jidlem plytvd, vSechny zdroje — vCetné
pudy, vody a paliva — pouzité na jeho vyrobu a pfepravu
jsou promrhdny, aniz by to lidem pfineslo jakykoliv uzi-
tek3°

»Tretina vSech po-
travin uréengch pro
lidskou spotfebu se
stane odpadem.*

Trzni hodnota potravin, které se v roce 2012 vyho-
dily nebo ztratily, ¢inila 936 miliard USD - je tak srovna-
telnd s HDP Indonésie nebo Nizozemska.3* V EU je rocné
vyprodukovano priblizné 88 miliont tun potravinového
odpadu. To predstavuje 143 miliard eur a 170 milionti tun
CO., neboli 174 kg na osobu.3?

Prevence vzniku potravinového odpadu je ekono-
micky vyhodnéjsi nez feSeni ndsledkii tohoto pro-
blému.3 Vyroba, pfeprava a likvidace potravin, které se
vyhodi v USA, stoji 218 miliard dolar(, coz pfedstavuje
1,3 % HDP. SniZeni tohoto odpadu o pouhych 20 % by
prineslo spolec¢nosti ekonomicky ptinos ve vysi 100 mi-
liard dolarii34

Na celém svété se k produkci potravin, které se na-
konec vyhodi, vyuziva 1,4 miliardy hektara pidy, coz je
vice nez rozloha celé Ciny .35 Zarovei ne vsechna piida je
k péstovdni plodin vhodnd a vlivem intenzivniho zemé-
deélstvi se ta jiz obdéldvana rychleji vycerpavd a stavd se
postupné nepouzitelnou. To pfi trendu riistu poctu oby-
vatel a nespravného nakladani s potravinami mize

zapficinit krizi.

4.1 Produkce sklenikovych plynii

Pokud by byl potravinovy odpad statem, byl by
hned po USA a Ciné tfetim nejvétsim producentem
sklenikovych plynu.3® Tvoti 8-10 % celosvétové pro-

dukce sklenikovych plynii37

% of total

[l c2rbon footprint [ food wastage
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obr. 3 Podil jednotlivych komodit v uhlikové stopé jidla

a potravinovém odpadu

Vliv riznych potravin na Zivotni prosttedi je od-
lisny. Ve srovnani s produkty, jako jsou obiloviny a zele-
nina, neni naptiklad mnozstvi vyhozeného a ztraceného
masa nijak velké — tvoti méné nez 5 % z celkového mnoz-
stvi potravinového odpadu na svété. I tak vSak vyznamné
prispivd ke zméné klimatu, nebot se z vice nez 20 % po-
dili na uhlikové stopé€ vyplytvanych potravin. Vyroba

jednoho kilogramu masa totiz zahrnuje mnohem vice

+Pokud by byl potravi-
nov{ odpad statem, byl
by hned po USA a Ciné
tfetim nejvétsim produ-
centem sklenikov{ch

plynu®

Odlisng dopad na Zivotni prostredi maiji i roz-
dilné plyny. Jeden z nejvgraznéjsich vlivi mé
metan, kter( vznikd také pri nespravném tri-
déni biologického odpadu. Pokud se tento od-
pad dostane na skladku, nerozlozZi se, ale pre-
méni se pravé na metan.®®
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Greenhouse gas emissions from food, short vs. long-lived gases
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obr. 4 Vyprodukované sklenikové plyny na kilogram potraviny

zdrojli emisi — naptiklad metan uvolnovany zvifaty

a emise souvisejici s krmivy.38

4-2 Spotreba prirodnich zdrojil

Vyhazovanim potravin se plytvd pfevazné tfemi pri-
rodnimi zdroji — energii, palivem a vodou.

V zemédé€lstvi se vyuziva 70 % celosvétové spotte-
bované vody, jelikoz ta je potteba pti vsech fdzich vyroby
potravin. Podle Rady pro ochranu pfirodnich zdroji
(NRDC) ma plytvdni potravinami za ndsledek ztratu
jedné ¢tvrtiny celkovych zasob vody. Kilogram hovéziho
masa, ktery se vyhodi, je stejny jako vyliti 50 ooo litri
vody. Mnozstvi vody, které se vyplytva pfi nevyuziti

sklenice mléka, se blizi 1 0oo litrim.3* Tvorbou odpadu
tedy vypottebovdvdme 21 % sladké vody, 19 % hnojiv
a18 % orné pudy.+ Kromé toho se pti pfepravé potravin
po celém svété spotiebuje znacné mnozstvi ropy a dal-
Sich fosilnich paliv.

Dalsim problémem, ktery je propojen s plytvdnim
potravinami, je desertifikace. Pfi plytvdni potravinami
vznikaji sklenikové plyny, které umocnuji zménu kli-
matu. Ta napomdhd tomu, Ze se urcité oblasti svéta sta-
vaji neobyvatelnymi, plida ztrdci svou urodnost a méni
se na poust. To mtze vést k
nedostupnosti piidy vhodné pro zemédélskou produkci.

A pokud by se stdle velkd cdst jesté urodné pldy
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vyuZzivala k produkci potravinového odpadu, mohla by

se zvysit potravinova nejistota.+

4-3 Socialni dopady

Potravinovy odpad md ekonomické disledky pro

spole¢nost jako celek. Zbytecné vyhazovani potravin

Uhlikové stopa (,carbon footprint®) je
souhrn mnozstvi vSech vyprodukova-
ngch sklenikovgch plynd, které vytvofil
vznik produktd nebo dalsi innosti.*
Kazd( vgrobek, aktivita, ¢i ¢lovék ma
svou vlastni uhlikovou stopu.

Nejvétsi uhlikovou stopu mé mezi potra-
vinami maso a produkty, které musely
bt dovezeny z jiné ¢asti svéta. Naopak
nejmensi je u zeleniny, kterd byla vypés-
tovana lokalné a nemusela se tak preva-
Zet na dlouhé vzddlenosti.®

5 Role OSN a UNEA

OSN chce do roku 2030 snizit mnozstvi potravino-
vého odpadu na osobu na maloobchodni a spottebitelské
urovni na polovinu a omezit potravinové ztraty ve vy-
robnich a dodavatelskych fetézcich.44¢ Tento zdmér je
definovan ve dvandctém bodu Cilt udrZitelného rozvoje
(SDGs).47 Valné shromazdéni OSN také stanovilo 29.
zati48 mezindrodnim dnem informovanosti o plytvéni
potravinami. Uznalo tim zdsadni roli, jiz udrzitelna pro-
dukce potravin hraje pti dosahovani potravinové bez-
pecnosti a vyzivy obyvatel svéta.+

Environmentalni shromdzdéni OSN vydalo v roce
2016 rezoluci €. 2/9, ve které vyjadfuje nad mnozZstvim
vyplytvanych potravin znepokojeni a uznava negativni
environmentdlni, socidlni a ekonomické dopady nevyu-
zitého jidla. Ddle také potvrzuje zakladni prioritu spole-
Censtvi, kterou je dosazeni potravinové bezpecnosti
aukonceni hladu zpisobeného mimo jiné neptiznivymi
environmentdlnimi dopady zmény klimatu a rozsitovani
pousti. Ddle upfednostiiuje prevenci, minimalizaci, opé-
tovné pouziti, recyklaci a jiné vyuziti potravinového od-

padu.>®

Nakladani s potravinovym odpadem

znamend z tratu zdroji, které by mohly byt 1épe vyuzity
jinde.+

Potraviny, které se vyhazuji, pfestoze jsou nezai-
vadné a stdle vyzivné, by mohly nadvakrdt nasytit
vsechny podvyzivené lidi svéta.+3

Zemé zavislé na dovozu zakladnich potravin ze za-
hrani¢i se mohou sndze ocitnout v potravinové nejistote.
Potraviny, které se podaftilo vypéstovat a které pro né
byly urceny, se mohou stit odpadem, pokud se nenajde

jiny odbératel.«

Undernourished
people

obr. 5 Grafické zndzornéni priblizného rozdilu mezi poctem
lidi, ktefi jsou v soucasnosti podvyZiveni, a poctem lidi,

které by potraviny, které se vyhazuji, mohly nasytit.

Rezoluce predevsim vyzyvd vlddy jednotlivych
statd, aby provaddély programy, vcetné ptipadnych trz-
nich pobidek, které snizuji mnozstvi ztracenych vyplyt-
vanych potravin ve vsech fdzich potravinového hodno-
tového retézce. Ddle je vyzyvd, aby se podilely na stava-
jicim mezindrodnim usili v oblasti zdokonalovani meto-
dik pro lepsi méfeni ztrdt potravin a spolupracovaly s ne-
vlddnimi organizacemi, které vyvijeji snahu fesit tento
problém.5*

V roce 2013 vznikla diky UNEP (UN Environment
Programme) a FAO (Food and Agriculture Organization) in-
formacni kampan Think, Eat, Save. Cilem projektu je po-
skytnout portal pro sdileni informaci a zkuSenosti pro
riizné iniciativy, které v soucasné dobé probihaji po ce-
1ém svété, a také tipy pro samotné spottebitele.5

Neékteré staty se snazi bojovat proti potravinovému
odpadu s pomoci vlastnich programil a kampani. OSN
clenskym statim, které se v feseni problému snazi po-
stupovat ddle, vydalo ptirucku, ze které se mohou inspi-

rovat.>3
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5.1 Mozné kroky v boji s potravino-
vym odpadem

Boji proti potravinovému odpadu na mezindrodni
urovni by mohla pomoci harmonizace metod sbéru dat
avytvofeni rdmce pro pfesné a transparentni vykazo-
vani. To by mohlo pfesné ukdzat, kde k plytvdni dochdzi.
Snahy by se tak mohly soustfedit na poskytnuti pomoci
tam, kde je to potteba.>+

Dtlezitym krokem v boji s potravinovym odpadem
je predchazet jeho vzniku od samotného zacatku. Mélo
by byt investovdno do zlepSovdni infrastruktury, jejiz
absence v nékterych zemich zptisobuje rychlejsi kaZeni
potravin, a také do modernéjsich technologii, jez by zvy-
Sily efektivitu celého procesu.>

Moznym feSenim, které je jiZ provozované v nékte-
rych statech, je ,zaplat tolik, kolik plytvas“. V praxi to vy-
pada tak, ze kazda domdcnost nebo podnik ma specificky
kdd nebo ¢ip, kterym se dostane k popelnicim. Mnozstvi
vyhozeného odpadu se zvdzi a na konci mésice prijde
ucet. To ptinuti jedince ¢i firmu pfemyslet nad mnoz-
stvim jidla, které vyhodi. Zdroven se jednd o zptisob, kte-
rym jde mnozstvi odpadu presné métit.s

Lepsi dostupnost nddob na bioodpad miiZe usnad-
nit spravné tfidéni odpadu a zamezit tomu, aby potra-

viny kon¢ily na sklddkdch.

6 Shrnuti

I pres dulezitost potravin dochdzi k vyhozeni az
jedné tretiny jejich celkové produkce, coZ s sebou nese
environmentdlni, socidlni a ekonomické naklady. Potra-
vinovy odpad vznikd ve vSech ¢dstech procesu vyroby,
v rozvojovych zemich se tvoti spiSe ve stddiu skladovani,

transportu a tvorby, ve vyspélych zemich vétsina odpadu

10
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Dtlezitou roli hraji také zdkony, které by mély byt
pretvorené do takové podoby, aby podnikiim ulehcovaly
posilani jidla k dalsimu uplatnéni. JeSté nezavadné potra-
viny mohou byt rozddny lidem v nouzi, zatimco zbytky,
dokonce i slupky, mohou najit své vyuziti pfi vyrobeé bi-

opaliv a hnojiv.57

5.2 Mozné konfliktni body

Staty zasedajici v UNEA mohou mit odlisné nazory
abéhem jednani tak mize dochdzet k neshodam ohledné
konkrétnich cildi a zdvazkd. Nékteré zemé prosazuji am-
bicidzni a zdvazné cile, zatimco jiné preferuji flexibilnéjsi
a dobrovolnéjsi ptistupy nebo samoregulaci ze strany
pramyslu. Mohou vznikat spory o rozdéleni odpovéd-
nosti mezi vyrobce, maloobchodniky, spotfebitele
avlady, ale také ohledné pfidélovéani financéni podpory
apomoci zemim s omezenymi zdroji. Postoje jednotli-
vych stdth také ovliviiuje kulturni aspekt. Rizné zemé
mohou mit rizné stravovaci preference, spotfebni na-
vyky a postoje k plytvdni potravinami. Dalsim konflikt-
nim bodem je uroven mezindrodniho dohledu a mecha-

nismt monitorovani.

vznika u spottebiteld. Existuji iniciativy, které se s timto
problémem snazi bojovat, a samo OSN ma za cil do roku

2030 snizit mnozstvi nevyuzitych potravin.
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Nakladani s potravinovym odpadem

7 Otazky pro jednani

®  Souhlasi vds stdt se spolecnym feSenim problému? Pokud ano, do jaké miry a jakym zptsobem? Pokud ne, za
jakych podminek by se vas postoj mohl zménit?

® M4 vas stat legislativu vénujici se nakldddni s potravinovym odpadem?

®  Jaké jsou priority vaseho statu béhem jednani o potravinovém odpadu? Jakeé cile by méla rezoluce ustanovit?

® Jakd opatfeni, ktera by postihovala producenty odpadu (vyrobniky, fetézce, obchodniky a spottebitele), by méla

byt zavedena?

® Jak by mél vypadat systém sbéru dat a monitorovani miry potravinového odpadu?

8 Doporucené a rozsirujici zdroje

Prehledné vysvétleni od Organizace pro vyzivu a zemédélstvi

https://www.fao.org/state-of-food-agriculture/2019/en

Shrnuti origindlniho backgroundu UNEA

https://www.un.org/en/observances/end-food-waste-day /background

Graficky zndzornéné moznosti feSeni potravinového odpadu
https://www.reuters.com/graphics/FOOD-WASTE/SOLUTIONS /lgpdikillpo

Jednoducha infografika s daty
https://www.fao.org/3/Co088e/Co088e.pdf

Souhrn dilezitych informaci

https://www.eufic.org/en/food-safety/article /food-waste-in-europe-statistics-and-facts-about-the-problem
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Prazsky studentsky summit

Prazsky studentsky summit je unikdtni vzdéldvaci projekt existujici od roku 1995. KaZdoroc¢né
vzdéldva pres 300 studentt stiednich i vysokych skol o soucasnych globdlnich tématech, a to
predevsim prostfednictvim simulace jednani ¢tyt klicovych mezindrodnich organizaci — OSN,
NATO, EU a Gz2o.

Asociace pro mezinarodni otazky

AMO je nevlddni neziskova organizace zaloZend v roce 1997 za ucelem vyzkumu a vzdéldvani
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kusi.
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